Per gli appassionati
della raccolta fai-da-te
dei funghi le buone noti-
zie arrivano dal Car. Al
Centro agroalimentare
di Roma infatti & appe-
nanatoillaboratorio mi-
cologico. Ed é del tutto
gratuito. j
~ Bastera andare nei lo-
cali di via Tenuta del Ca-
valiere, dal lunedi al ve-
nerdi dalle 8.30 alle 10.30
e portare con 8é i poreini
o01ichiodiniraccoltia Tol-
fa o a Vetralla nella Tu-
scia viterbese, a Sora o

Il centro agroalimentare fornisce un nuovo servizio agli amanti di poreini e chiodini

Funghi, al Car un laboratorio per testarli

Alatri nella Ciociaria, ad’

Antrodoco o a Leonessa
nel Reatino, a Nemi o a
Rocca Priora net dintor-
ni di Roma.

Li (precisamente al
pian terreno del com-
plesso direzionale nell
edificio B), pronti ad
analizzarli c¢i saranno i
micologi del dipartimen-
to di prevenzione della
Asl Roma G, diretti dal
professor Iori. '

Gli esperti non solo ne
controlleranno la com-
mestibilita ma consiglie-
ranno anche il modo mi-
gliore per conservarli e

per cucinarli.

Aiutati anche da un ve-
10 e proprio percorso fat-
to di grandi cartelli, ric-
co di informagzioni utili e
diistruzioni per gliincal-
liti raccoglitori di fun-

"ghi.

«I1 laboratorio micolo-
gico del Car é il risultato
di un progetto a cui sta-
vamo lavorando da tem-
po — spiega l'ammini-
stratore delegato di Car-
gest, F'abio Massimo Pal-
lottini —. Volevamo in-
fatti recuperare una tra-
dizione.che gia esisteva

agli ex Mercati generali
e che poi purtroppo e an-
data persa.

Eiltutto é stato possi-
bile grazie alla collabora-
zione della Asl Roma G,
che si e in parte trasferi-
ta in via Tenuta del Ca-
valiere.

- Inquestomodoil Cen-
tro agroalimentare am-
pliail ventaglio dei servi-
zi offerti ai cittadini e ag-
giunge un altro piceolo
tassello che va a valoriz-
zare ulteriermente tutta
la struttura».

Clarida Salvatori
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