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* Migligiadiacquirential centroittico, mercefrescae prezzi imbattibili

ENGONO daRoma e soprat-

tutto dal circondario. Arriva-
no con i portabagagli vuot e ti-
partono, destinazione casa, con
le scorte di pesce. Pieni di buste
e di bustine. I pil1 attrezzafi an-
che con delle bacinelle colme fi-
no all'orlo. Sono gli acquirenti
delmercatoitticodel Car (il Cen-
troagroalimentare diRoma) che
ogni sabato mattina & aperto al

pubblico dalleBalle 12 e,ieri, gia ~

vivevalafebbrediNatale. Ottimi
i prezzi di spigole e calamari,
scampiegamberi, tonniepolipi,
seppie e scorfani. Le orate striz-
zano l'occhio a 4.99 euro, i mer-
luzzi chiamano dai banconi a B
euro e i moscardini gia puliti ri-
chiamano molta gente coniloro
4 puro. «ll nostro non & un moda
per fare concorrenza ai detta-
glianti—assicuraFabio Massimo
Pallottini, amministratore dele-
gata della Cargest — ma un me-
todo perdpmmuovere la fideliz-
zazione del consumatore. Visto
che il consumao di pesce & in di-
scesa, potrebbe essere unmeto-
doperfarcompraredipil, avan-
taggio dei venditori di mercatie
pescherien.

Acentinaia, quindji, nel primo
giorno del weekend arrivano nei
mercati di via Tenuta del Cava-
liere. Dall'inizio dell'anno fino
alla fine del mese scorso gli in-
gressi registrati arrivavano in-
fatti a sliorare I ventiseimila.
Mamme con i bambini per ma-
no che si divertono a guardare i

lunghi nasi dei pescispada, ma--

riti carichi come bestie da soma
cheperd si vantano di essere pill

bravidellemogliascegliereilpe- -

sce pit fresco e poi a servirlo in
tavolacucinatonelmodo pitsfi-
zioso. B tutti convinti del buon
rapporto qualita-prezzo. «Ven-
go spesso qui al Car e mi trovo

* Ugo —. Vivo a Colli Aniene e 1 il
pescelo trovisolo neisupermer-
catieaprezziavolteinaceessibi-
li». «Passo unaveltaogniquindi=
ci giorni — conferma Maurizio
chevienedaSettecamini— Sono
soldispesibenepermangiareun

o’ di pesce buonon. «E futtaro-
gn fresca e sivede —affermauna

coppiadiFiumicinoingitaconil
nipotino —. 112 di dicembre tor-
niamo e ne compriame altros,

E non mancano i clientd pit
prevident. Quellichenellascor-
ta hanno pensato di includere il
pesce per il cenone della vigilia
di Natale. «Mia suocera ha gia
fatto la grande spesa per il 24 di-

ﬂ-l\'n!d 2
Dall’inizio dell’anno
sono stati registrati
olire ventiseimila
ingressi di privati
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Al Car il costo diun
chilogramma
dimoscardini

gia pulitivada

un minimo di 1

al massimo di4
euro

B olio bene — racconta-il signor | MERLUZZO

I

ORATE

Anche quelle di
allevamento
sone un ottime
prodotio,
soprattutio se si
_paganosolo 2 —
4.99 euro al chilo

5

a

Fraipescieforse
~quelio pit richiesto |
epitgradito. Il -
prezzo del Car, dai
3agliBeuroal
chilo, lofaandarea
ruba

cembre — racconta un signore

che dice di non sapere come fa- .

re per farentrare nelle mani an-
cara altre buste —, Non sapendo
se poi trovera quello vuole ha
pensato di comprare oggi e di
surgelare tutton.

Ed & proprio perilNatalecheil
Car sta pensando a un calenda-

rio di aperture speciale. «E non
solo. Forse ci saranno anche de-
gliintermezzimusicali—conclu-
dePallottini-, Sempre, peraltro,
‘con lo scopo di promuovere l'u-
so del pesce azzurro che siman-
giaroppopocoecheinveceot-

- fimo per tenere abadail coleste-

rolo»;




